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Nr. 23774/24.04.2024

Administrator Public

Danci rius

CAIETUL DE SARCINI AL ACHIZITIEI
Pentru atribuirea contractului de achizitie servicii de catering in cadrul Programului
national ,,Masa sanatoasa”
suport alimentar pentru prescolarii §i elevii Scolii Gimnaziale nr. 6 din municipiul
VULCAN, judetul Hunedoara”

I. Cerintele prezentului Caiet de sarcini sunt considerate minime si obligatorii.

Caietul de sarcini constituie ansamblul cerintelor pe baza carora ofertantul participant va
clabora oferta sa pentru achizitia de servicii de catering.

Caietul de sarcini face parte integranta din documentatia de atribuire si contine indicatii
privind regulile de baza care trebuie respectate astfel incat ofertanti sa elaboreze propunerea
tehnica corespunzator cu necesitatile autoritatii contractante.

Cerintele impuse prin prezentul caiet de sarcini vor ti considerate minimale.

Organizarea si desfasurarea procedurii de achizitie se efectueaza conform prevederilor
cuprinse in Procedura operationala, PROCEDURA PROPRIE privind achizitiile de servicii
din Anexa nr.2 din Legea nr.98/2016

1. INFORMATII GENERALE

Denumirea autoritatii contractante, adresa si punctul de contact:

UAT MUNICIPIUL VULCAN (Primaria municipiului Vulcan)

Adresa postald: municipiul VULCAN, bd. Mihai Viteazu, nr. 31, jud. Hunedoara,

Rominia, telefon +40254570340, +40254570011 fax +40254571910, e-

mail:primvulean@yahoo.com; pagina web: https://www.e-vulcan.ro/



Scoala Gimnaziald nr. 6 Vulcan este beneficiara a Programului, ,,Masa sanatoasa”
aprobat prin H.G nr.24/2024. Implementarea acestui program, are ca scop sprijinirea accesului la
educatie al tuturor copiilor prin creearea motivatiei pentru studiu, mentinerea echilibrului socio-
emotional, intarirea starii de bine si dezvoltarea igienei muncii intelectuale a prescolarilor si
elevilor si prin oferirea unei alimentatii sanatoase care sa sustina invatarea.

2. OBIECTUL CONTRACTULUI

Obiectul contractului de achizitie publica il constituie prestarea serviciilor de catering,
respectiv prepararea §i livrarea unui suport alimentar, respectiv masd cald in regim de catering,
intrucdt in unitatea de invitimant nu existd cantinid pentru prepararea In regim propriu, hrana
putdnd fi servitd in sala de clasa, cu respectarea normelor de igiend aprobate prin OMS
nr.1456/2020, pentru elevii si prescolarii Scolii Gimnaziale nr.6 Vulcan in perioada 01.04.2024-
31.12.2024.

3. Cod CPV 55524000-9 (Rev.2) Servicii de catering pentru scoli

Serviciile de catering vor fi prestate in baza graficului de prestare stabilit de conducerea
Scolii Gimnaziale nr. 6 Vulcan, la fiecare locatie indicata.

4. Sursa de finantare: Bugetul de stat /local

Valoarea totalii este de 824.251,52 lei fard TVA (491 beneficiari x 122 zile x 13,76
lei/beneficiar, fird TVA) la care se adaugd TVA.

OBIECTIVE:

Obiectivul general al proiectului este reducerea numarului de elevi aflati in situatie de esec
scolar i a numdrului elevilor care abandoneaza scoala, cresterea participirii la educatia scolara in
municipiul Vulcan, prin acordarea, cu titlu gratuit, a unui suport alimentar consténd intr-un portie,
in limita unei valori zilnice de 15 lei/beneficiar, inclusiv taxa pe valoarea adiugata, limiti ce
va cuprinde pretul materiei prime, cheltuieli cu prepararea hranei, si cheltuieli cu transportul si
distributia. In categoria cheltuielilor cu distributia se vor lua in calcul si cheltuielile cu asigurarea
ambalajelor si tacAmurilor de unica folosinta si a servetelelor necesare servirii mesei calde.

II. CERINTE GENERALE

DESCRIEREA SERVICIULUI

Portiile de hrand, constind in Meniu ( fel II -principal), vor fi livrate prin sistem de
catering, pentru prescolarii si elevi prezenti la activitatile didactice, pe perioada cursurilor,
conform structurii anului scolar. Suportul alimentar nu se acorda pe perioada vacantelor sau a altor
zile declarate prin lege ca zile nelucratoare.



fn vederea asiguririi conditiilor igienico-sanitare, intrucat Scoala gimnaziala nr. 6 Vulcan
nu are cantind, masa calda trebuie livrata in portii individuale, in ambalaje alimentare care si
respecte legislatia privind materialele in contact cu alimentul, sigilate si etichetate corespunzitor,
insotite de tacAmuri de unica folosintd care permit consumul in conditii optime de igiena.

Portiile de hrana calda pentru prescolarii si elevii din Scoala gimnaziala nr. 6 Vulcan, in
care nu existd cantind pentru prepararea in regim propriu, vor fi livrate zilnic din unitati
autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor si vor fi pastrate pana la
servire, daca hrana nu este servita intr-un interval de 60 de minute de la livrare, in spatii special
amenajate in cadrul Scolii Gimnaziale nr. 6 Vulcan, in conditii igienico- sanitare si de siguranta
alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Transportul tuturor produselor alimentare de la blocul alimentar (bucatarie) al unitatii de
alimentatie colectiva sau publica in sistem catering, se efectueazi numai cu mijloace de transport
auto autorizate sanitar, care sa nu fie folosite in alte scopuri, in recipiente cu capace etanse, care
sa asigure o ermetizare perfecta.

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o
alimentafie sanatoasa in unitatile de invatamant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sanatatii
publice nr. 1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si
scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru copii si adolescenti.

Servirea mesei calde in cadrul unitatii de invatamant se face de catre persoane desemnate
de conducerea acesteia, cu exceptia personalului de ingrijire si de intretinere care a participat, in
prealabil, la curatenia grupurilor sanitare, cu respectarea legislatiei aplicabile in materie referitoare
la certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de
igiena si cele referitoare la supravegherea sanatatii lucratorilor.

III: CERINTE SPECIFICE

3.1 EVIDENTA CANTITATILOR SOLICITATE, DISTRIBUITE SICONSUMATE

Scoala Gimnaziala nr. 6 Vulcan, beneficiara a programului, va tine evidenta cantitatii de
produse consumate, menfionénd categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea/portie,
numérul de portii si numérul de zile de scoald, precum si evidenta numarului de copii.

In functie de modificarile intervenite in frecventa numarului de beneficiari ai serviciului
de catering, autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de a suplimenta sau de a diminua numarul
de portii, fara modificarea pretului unitar, ci numai prin precizarile cu privire la numarul de
persoane cuprins in comenzile lansate de catre beneficiar, pretul contractului modificandu-se
corespunzator.

Furnizorul/prestatorul autorizat/inregistrat sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor
va pastra §i va prezenta organismelor de control competente documentele comerciale si tehnice
privind produsele distribuite in unititile gcolare, precum si documentele care si ateste calitatea st
siguranta acestora, dupd caz; unitatile de invatamant au obligatia de a pastra avizele de expeditie
aferente fiecarei distributii.

Ofertarea se va face pentru cantitatea maxima de elevi, prezenti la cursuri/activitati
didactice.



Daca pe parcursul derularii contractului vor aparea anumite imbolnaviri ale beneficiarilor,
(care nu sunt datorate neconformitatii prepararii si a continutului mesei calde livrate), se vor putea
solicita meniuri adecvate bolilor respective, prestatorul avand obligatia de a se conforma intocmai.

Fiecare dintre aceste meniuri vor fi insotite de calculul caloriilor, continutul de proteine,
lipide si glucide.

3.2. CALITATEA PRODUSELOR

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005
al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare,
cu modificarile si completarile ulterioare.

Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (UE) nr.
1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei
organizari comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr.
922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR
1.286/A1/1997 - Branzeturi cu pasta oparita (cascaval).

3.3. SIGURANTA SI PERISABILITATE MICROBIOLOGICA

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre Scoala
gimnaziala nr. 6 Vulcan, respectiv elev sau prescolar, dupa caz, va fi: ziua producerii pentru masa
calda.

Pentru depozitare In gcoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor
alimentare in conditii de siguranta alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de citre
beneficiar - Scoala Gimnaziala nr. 6 Vulcan.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producator, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

3.4. CONDITII PENTRU TRANSPORT SI DISTRIBUTIE

Ofertantul va asigura distribuirea portiilor de hrana calda, cu transport si personal propriu,
pe cheltuiala acestuia, numai cu mijloace de transport speciale, autorizate/inregistrate
sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei
in vigoare pana la punctele stabilite impreuna cu beneficiarul, unde se va preda persoanelor
responsabile cu distribuirea portiilor de hrand calda, pe baza documentelor legale insotitoare,
respectiv aviz de insotire a marfii si declaratii de conformitate insusite de prestator.

Ofertantul trebuie sa detina autovehicul autorizat de autoritatea sanitar veterinara, pentru
transportul de alimente si termoboxuri speciale cu inchidere etansa pentru activitatea de
catering, care asigura transportul produselor alimentare la temperaturi controlate.

In timpul transportului pana la beneficiar, mancarea calda va fi protejatd impotriva oricaror
contaminari probabile, care fac alimentele improprii consumului uman, periclitarii sanatatii, astfel
incat sa nu poata fi consumate in acea stare. Se vor introduce masuri adecvate, astfel incat sa se
preintampine si sa se evite eventuale epidemii.

3.5. METODE DE TESTARE SI CONTROL



Produsele alimentare distribuite in cadrul Programului, se analizeaza doar in laboratoare
autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor care au metodele de analiza acreditate.

Producerea, manipularea si transportul hranei calde se va executa numai de catre persoane
implicate in derularea contractului nominalizate de ofertant, care detin certificat de absolvire a
unui curs de Notiuni fundamentale de igiena, conform Ordinului ministrului sanatatii si al
ministrului educatiei, cercetarii si tineretului nr. 1.225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei
pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor
fundamentale de igiena, cu modificarile si completarile ulterioare, si Fisa de aptitudini specifice
activitatii desfasurate, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea
sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

3.6. CERINTE SPECIFICE PRIVIND ALIMENTELE

Toate alimentele care sunt depozitate, manipulate, afisate si transportate, vor fi protejate
impotriva oricdror contaminari probabile ce va face alimentele improprii consumului uman,
periclitdrii sanatatii sau contamindrii in asa mod incat nu se vor putea consuma in acea stare.

Produsele finite, posibil de a fi mediu de dezvoltare a microorganismelor patogene sau de
a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care sa nu prezinte risc pentru sanatate, potrivit
cu siguranta alimentelor.

Controlul respectarii prevederilor legislatiei in vigoare privind conditiile igienico-sanitare
prin care este oferita masa calda cétre elevi/prescolari, precum si al respectirii unei alimentatii
corespunzatoare din punct de vedere nutritional se exercitd de cétre personalul imputernicit de
Ministerul Sanatétii prin Directia de Sanatate Publici Judeteand Hunedoara.

Ofertantul trebuie sa dovedeasca ca dispune de capacitatea tehnica, respectiv de utilaje
specializate pentru desfasurarea activitatii de catering si de personal calificat pentru prestarea
serviciului de catering.

Masa caldd va fi preparatd cu respectarea Normelor minime obligatorii care trebuie
respectate in pregdtirea mesei pentru prescolari si elevi, prezentate in Anexa nr.3 la HG nr.24/2024,
astfel:

1. Nu se adaugd aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si
gust in cazul méancérurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unititilor de invatimant
sau la nivelul unitéilor de tip catering si care urmeazi a fi servite prescolarilor si elevilor; de
asemenea, produsele de origine animald sau nonanimald din care se prepari aceste manciruri
trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati in alimente.

2. Ceapa pregitita in prima fazd a etapei de gétire nu se préjeste, ci se indbusa cu api.

3. Sarea iodatd utilizatd trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi
addugati in alimente,

4. Nu se vor permite méncérurile precum tocaturi prijite. Oudle se recomandi a fi servite
ca omletd la cuptor.

3. Se recomanda imbogitirea ratiei in vitamine §i siruri minerale prin folosire de salate din
cruditd{i si addugare de legume



6. Interdictia folosirii cremelor cu oud si frised, a maionezelor, indiferent de anotimp,
precum si a oudlor fierte, nesectionate dupi fierbere.

7. Mancarea livratd trebuie gititd in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in
conditii sanitar- veterinare pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare si
la temperaturi corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.

8. Unitatile de Invatdmént in care se desfisoara programul au obligativitatea de a pastra 48
de ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

NOTA:Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de
Sénitate Publica:

1. legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gritar;

2. méncare de mazére cu piept de pui/carne slaba de porc/viti;

3. pilaf cu legume si ficatei de pui;

4. piure de morcov cu gratar de pui/carne slaba de pore;

5. piure de cartofi, salatd cu piept de curcan;

6. mancare de varzi dulce cu friptura la cuptor;

7. ghiveci de legume cu pui/carne slabi de porc;

8. orez cu legume si pui/carne slaba de porc/vita la tavi;

9. sufleu de broccoli cu brinzi;

10. cartofi gratinati, salatd cu piept de pui la gratar;

11. tocana de legume cu orez brun;

12. piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume la cuptor;

13. omleta cu legume - ardei, ciuperci, ceapd verde si branzi telemea;

14. sufleu de conopidd, broccoli si branza la cuptor;

15. dovlecel umplut cu branzi la cuptor;

16. ciuperci la cuptor umplute cu brinza, pentru copiii cu vérsta mai mare de 7 ani:

17. macaroane cu branza,

18. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu brinzi si ou;

19. quinoa cu legume;

Portiile vor fi pregétite si preparate de ofertant in cantitafile si continutul caloric stabilit
prin normele de hrand previzute de legislatia in vigoare, Ordin nr. 1563/2008 pentru aprobarea
Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei
alimentatii sdndtoase pentru copii si adolescenti si prin prezentul caiet de sarcini.

Ofertantul trebuie si prezinte in cadrul propunerii tehnice, "Planul meniu

saptimanal", Meniu ( fel II - principal), in 4 variante.

Ofertantul va prezenta obligatoriu retetarele care urmeazi a fi folosite in derularea
contractului.

La prepararea méncirurilor se vor folesi gramajele, conform prevederilor
refetarelor.

Fiecare portie va fi insotita de paine/chifli, gramajul acesteia fiind stabilit in cadrul
retetarelor, in functie de felul de mancare calda din meniu.

Meniurile vor fi livrate in intervalul de timp 11:00 — 11:20 in perioada zilelor cu
activitate didactica.

Ofertantul se obliga sa respecte toate standardele si cerintele nationale si europene
aplicabile in raport de natura produselor;



Ofertantul trebuie sa asigure conditiile igienico-sanitare prevazute in actele normative in
vigoare pentru depozitarea si pastrarea produselor agro-alimentare pentru prepararea si transportul
hranei;

Ofertantul se obliga ca in situatia in care in urma anchetei alimentare efectuate de catre
reprezentantii beneficiarului rezulta un deficit/o deviatie de la principiile nutritionale prezentate in
prezentul caiet de sarcini, sa corecteze/compenseze acest lucru cat mai rapid prin meniurile ce le
va livra ulterior.

Ofertantul trebuie si asigure, in lipsa unor produse previzute in meniurile saptimanale,
alte produse prin substituire numai in cazuri exceptionale, cu aprobarea prealabild a urmaritorului
de contract desemnat, la echivalentul valoric si nutritional al celor Inlocuite.

Produsele furnizate trebuie si respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie
sanatoasd in unitdtile de Invatdmant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sanatitii publice nr.
1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a
principiilor care stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru copii si adolescenti.

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr, 2.073/2005
al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare,
cu modificérile si completérile ulterioare.

Recipientele i tacdmurile de unica folosinta utilizate, vor fi confectionate din materiale
biodegradabile si care s respecte legislatia privind materialele in contact cu alimentul.

Scoala gimnaziala nr. 6 Vulcan va colecta in containere/pubele, deseurile rezultate dupa
servirea mesei, fara a le amesteca cu celelelte deseuri rezultate din activitatea curenta, astfel incat,
operatorul de salubritate, sa-1 poata ridica periodic.

3.7. CERINTE SPECIFICE PRIVIND IGIENA PERSONALA

Fiecare persoana/salariat care lucreazd in zona de manipulare a alimentelor va mentine
igiena personala si va purta echipamentul de protectie si de lucru adecvat si curat.

Prestatorul va prezenta in cadrul propunerii tehnice, Certificate medicale cu
mentiunea ,apt de munca”, eliberate de unitati medicale specializate in medicina muncii,
efectuate pentru persoanele/salariatii prestatorului implicati in prepararea mesei calde.

3.8. ALTE CERINTE SPECIFICE;:

In cazul in care, in perioada de derulare a contractului, se constata de catre beneficiar ca
sunt elevi care apartin unei religii/cult, care restrictioneaza consumul de alimente care contin carne
de pore, prestatorul are obligatia de a produce si livra si mancare calda care nu contine produse cu
continut de origine animala, respectiv de porc.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza sau alte
probleme de naturd medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul
de hrand de regim i cantitatea necesard se previd in anexa la contractul de servicii, fiind
specificate pentru fiecare scoald si elev.

IV. CONTROLUL SI RECEPTIA



Predarea-preluarea portiilor de hrana calda se va face la sediul Scolii Gimnaziale nr. 6
Vulcan, strada Traian nr. 2A, municipiul Vulcan, jud. Hunedoara sub supravegherea personalului
desemnat, care va consemna aspectul cantitativ si calitativ al alimentelor intr-un proces verbal.

Personalul desemnat de catre Scoala Gimnaziald nr. 6 Vulcan cu distribuirea pachetului
alimentar, va avea obligatia si dreptul de a urmarii si verifica prestarea serviciului pe toata durata
contractului, in prezenta prestatorului sau a persoanei/persoanelor desemnate de acesta. In cazul
in care se vor constata abateri care pot duce la consecinte grave pentru starea de sanatate a
persoanelor beneficiare, ofertantul va fi obligat sa inlocuiasca alimentele in cauza cu altele
corespunzatoare, fara a pretinde plati suplimentare pentru acestea.

Prestatorul trebuie si permita exercitarea controlului efectuat de catre persoanele abilitate
sad-1 execute. Toate controalele vor fi efectuate in prezenta reprezentantilor prestatorului, care vor
semna aldturi de cei din cadrul programului in "Registrul de control privind hrénirea" ce va fi
pastrat la fiecare dintre locatiile programului.

Receptia hranei se va realiza zilnic de catre responsabilul de program desemnat. In cazul
constatdrii unor deficiente in prestarea serviciilor, acestca se comunica imediat, In scris,
prestatorului. De asemenea, in cazul In care se vor constata abateri care pot conduce la consecinte
grave pentru starea de séndtate a beneficiarilor, personalul de specialitate si responsabilul de
program, desemnat, vor avea dreptul sa sisteze distribuirea hranei

Prestatorul are obligatia de a remedia deficientele constatate de cétre responsabilul de
program desemnat, sau de cétre un reprezentant al esalonului superior al acesteia in termen de 2
zile, iar inlocuirea alimentelor necorespunzétoare cu altele corespunzétoare se va face in termen
de 2 ore, fird a pretinde plati suplimentare pentru aceasta. In cazul in care deficientele constatate
nu sunt remediate in termenul stabilit se va declansa procedura de reziliere a contractului, cu toate
consecintele ce decurg din aceasta. Cantitétile constatate lipsd in urma verificarilor efectuate vor
fi deduse din facturi.

Nu se va distribui hrana fara avizul persoanelor desemnate de catre conducerea Scolii
gimnaziale nr.6 Vulcan. Prestatorul are obligatia prelevarii de probe, pe cheltuiala sa, atat la sediul
sau, cat si la sediul unitatii beneficiare, din fiecare fel de mancare, conform legislatiei in vigoare.

Probele se vor pastra minim 48 de ore, de la data prelevarii in recipiente corespunzatoare,
sigilate si etichetate corespunzator, in spatiul frigorific special destinat si adecvat acestui scop,
dotat cu termometru si grafic de temperatura, actualizat de persoana responsabila desemnata;

La sediul unitatii beneficiare, recoltarea se va face de personalul prezent al Prestatorului.

Recoltarea probelor se va face doar in recipiente sterilizate prin fierbere; se eticheteaza pe
recipient sau pe capac.Eticheta va avea mentionate urmatoarele: data recoltarii, ora recoltarii,
denumirea felului de mancare recoltat, semnatura persoanei care a recoltat proba.

Se interzice darea in consum a alimentelor in situatia nerecoltarii probelor alimentare din
fiecare fel de mancare.

In cazul constatarii unor deficiente in prestarea serviciilor, acestea se vor comunica in scris
Prestatorului care are obligatia de a se conforma pana la data urmatoarei livrari.

Prestatorul va trebui sa permita exercitarea controlului efectuat de catre reprezentantii
autoritatii contractante in ceea ce priveste modul de depozitare a alimentelor si de preparare a
hranei, ori de cate ori se considera necesar.



V. CONDITII CONTRACT
Prestarea serviciilor

Prestatorul trebuie sd asigure zilnic pregatirca, prepararea si livrarea hranei pentru
prescolarii si elevii din cadrul programului , In cantitétile si continutul caloric stability prin normel
de hrand prevazute in legislatia In vigoare si cu respectarea costului alocat prin program si a
conditiilor de calitate solicitate prin caietul de sarcini.

Comanda pentru numarul de portii ce vor trebui preparate si servite beneficiarilor se va
transmite prestatorului zilnic, de citre persoana desemnaté in baza prezentei beneficiarilor.

Scoala Gimnaziald nr. 6 Mun.Vulcan rdaspunde in mod direct, de asigurarea conditiilor de
primire, receptie si distributie a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanei responsabile
in acest sens, precum si de confirmarea documentelor ce stau la baza plitii produselor alimentare.
Personalul de specialitate si responsabilul desemnat vor avea obligatia si dreputl de a urmari si
verifica distribuirea hranei pe tot parcursul desfasurarii acestei activititi.

Livrarea hranei

Livrarea hranei se va efectua zilnic, conform calendarului de livrare care va fi stabiliti de
comun acord, in functie de programul activitdtiior educationale ale elevilor.

In procesul verbal zilnic se va indica ora la care a fost livratd masa calda.

Livrarea se consider indeplinita pe baza documentelor de receptie calitativa si cantitativa.
Hrana trebuie s fie Insotitd de documente care atesta calitatea acesteia, avizul de Tnsotire al mérfii
si declaratia de conformitate.

Comanda pentru numaérul de portii se va face In functie de prezenta la orele de curs, aceasta
devenind variabild, si se va livra pe baza de comanda telefonica sau email.

VI. SPECIFICATII TEHNICE CONFORM HG 24/24.01.2024

1. Caracteristici generale
Se vor furniza:

a)masd caldd preparatd conform normelor minime obligatorii ce trebuie respectate in
pregétirea méancérii pentru copii, prevdzute in anexa nr. 2 la hotarére;

b)pachet alimentar: produse de panificatie din fiind integrald - pdine feliatd sau
batoane/chifle - 80 g - maximum 50% din greutatea totald a pachetului, produse din carne si/sau
branzeturi/derivate din lapte 40 g - minimum 25% din greutatea totald a pachetului si legume -
rosii, castraveti, salatd sau alte produse similare - 40 g - maximum 25% din greutatea totala a
pachetului. La acestea se va adduga un fruct.

1.1. Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unititi autorizate/inregistrate sanitar-
veterinar $i pentru siguranta alimentelor si sunt pastrate pand la servire, dacd hrana nu este serviti
intr-un interval de 60 de minute de la livrare, In unitatile de invajamant preuniversitar, in conditii
igienico-sanitare si de siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislafiei in vigoare.

1.2. In situatia desfasurdrii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului sau a
scolarizdrii elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate si distribuite zilnic elevilor



care nu participd la cursuri in unitatea de Invatdmant, conform deciziei la nivel local si cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

1.3. Ofertantii trebuie sd introducd o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele
categorii:

a) contractele de furnizare: valoare produse si servicii de transport;

b) contractele de servicii: valoare materii prime, servicii de preparare a hranei si servicii de
transport.

2. Evidenta cantititilor solicitate, distribuite si consumate

2.1. Fiecare unitate de invatdmant beneficiard a PNMS va tine evidenta cantitdtii de
produse consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie,
numirul de portii $i numarul de zile de scoald, precum si evidenta numaérului de copii.

2.2. Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unitdtile inregistrate/autorizate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor vor péstra si vor prezenta organismelor de control
competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si
documentele care sa ateste calitatea si siguranta acestora, dupd caz; unitéifile de Invatdimant au
obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecérei distributii.

2.3. Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantititii de produse consumate
per categorie de produs, in functie de situaia numaérului de copii scolarizati in luna precedentd, pe
care o va corela cu situatia existentd la furnizor. Toate partile implicate In procesul de distributie
a produselor alimentare mentionate la pet. 1 vor pastra documentele justificative

pe o perioadd de cel putin 3 ani, Incepind de la sfarsitul anului intocmirii acestora.

3. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie si respecte prevederile Regulamentului (C E) nr. 2.073/2005
al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare,
cu modificarile si completirile ulterioare.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerantd la lactoza, gluten sau
alte probleme de naturd medical - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist.
Tipul de hrana de regim si cantitatea necesara se prevéd In anexa la contractul de furnizare, fiind
specificate pentru fiecare scoald si elev.

4. Siguranti si perisabilitate microbiologica

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre unitétile
scolare, respectiv elev sau prescolar, dupé caz, va fi de:

a)ziua producerii pentru masa calda;

b)24 de ore de la momentul ambalarii pentru sandviciuri.

fn situatia in care hrana nu este serviti intr-un interval de 60 de minute de la livrare,
produsele alimentare sunt péstrate, pand la servire, in spatii amenajate, in care sunt asigurate
conditiile de manipulare si depozitare indicate de producator, in conformitate cu prevederile legale
in vigoare privind igiena si siguranta produselor alimentare, conditii care si poatd fi monitorizate
si controlate.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor
alimentare in conditii de sigurantd a alimentelor previzute de legislatia in vigoare, asigurate de
catre beneficiar - unitatea de inva{amant.



Produsele alimentare vor fi péstrate pdnd la servire in conditiile indicate de producator, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

5. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor cétre unitatile scolare, respectiv elev
sau prescolar, dupa caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar
si pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

6. Metode de testare si control

Produsele alimentare se analizeaza doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor care au metodele de analizi acreditate.

7. Persoanele angajate n producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt
obligate sd detind certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau
echivalent, conform Ordinului ministrului sdnatatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022
privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea gi certificarea instruirii profesionale a
personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si completarile
ulterioare, si fisd de aptitudini specifice activitatii desfasurate sau echivalent, conform Hotarérii
Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatafii lucrdtorilor, cu modificdrile si
completérile ulterioare.

8. Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie sd prezinte inscris prin etichetare urmétorul
element:

"PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT".

In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs alimentar
preambalat” trebuie indeplinite urmétoarele cerinte:

a)pentru cele distribuite de unitdtile de alimentatie publici se va indica la livrare, printr-un
document scris care Insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoacd alergii sau
intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv data producerii si sintagma "PRODUS
DISTRIBUIT GRATUIT";

b)pentru cele preparate n regim propriu, respectiv masa calda, lista meniului va fi afisata
la loc vizibil si va confine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care
provoacd alergii sau intolerante.

VII. CERINTE ASUPRA OFERTEI

Serviciile vor fi prestate in baza contractului de achizitie ce se va incheia in urma procedurii
de achizitie publica, cu incepere de la data semnarii de catre parti si se finalizeaza la 31.12.2024.

Pe perioada implementérii contractului, autoritatea contractata poate modifica cerintele
(perioada, locul de destagurare, etc.) in functie de evolutia proiectului, dar cu anuntarea in prealabil
a prestatorului cu cel putin 20 de zile lucratoare inainte de modificarea perioadei si a locului de
desfédsurare a activitatilor.

Tariful(pretul) unitar pentru prestarea de servicii la destinatia finala ramane ferm pe toata
perioada derularii contractului de servicii.



Autoritatea contractanta are dreptul de a suplimenta sau diminua cantitatile de servicii,
respectiv numarul pachetelor alimentare, in raport de numdrul beneficiarilor prezenti in cadrul
proiectului, pe durata derularii contractului, fara modificarea tarifului (pretului) unitar/portie,
pentru prestarea de servicii la destinatia finala, in limita fondurilor bugetare alocate.

VII.CRITERIUL DE ATRIBUIRE - cel mai bun raport calitate-pret

Pentru ca autoritatea contractanta sa poata monitoriza modul de utilizare a resurselor
financiare disponibile si pentru a asigura un aport nutritional adecvat, ofertantii au obligatia ca in
cadrul propunerii financiare prezentate sa prezinte o calculatie a pretului/portie, anexa la
formularul de oferta, care va include, defalcat, urmatoarele costuri:

- Costuri cu achizitia materiei prime

- Costuri necesare prepararii mesei calde

- Costuri necesare distributiei(transportul) mesei calde

FACTORI DE EVALUARE — PUNCTAJ

A.PRETUL OFERTEIL Componenta financiara - 40%

Invers proportional

Punctajul maxim total pentru factorul de evaluare,,Pretul ofertei,, este de 40 puncte

Algoritmul de calcul:

Punctajul se acorda astfel:

a) Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat, respectiv 40 de
puncte;

b) Pentru celelalte preturi ofertate, punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel:

P(n) = Pret minim ofertat/Pret,,n" x punctaj maxim alocat (40 puncte), unde

P(n) = punctajul ofertei n

Pret,,n" = pretul ofertei n

Justificarea alegerii factorului de evaluare: factorul de evaluare,, pretul ofertei,, se
justifica pe fondul importantei incadrarii in resursele financiare alocate autoritatii contractante
pentru participarea la proiect.

B. PONDEREA PENTRU MATERIE PRIMA DIN PRETUL TOTAL/PORTIE.

Componenta financiara- 60%

Direct proportional

Punctajul maxim total pentru ponderea materie prime din pretul total/portie, este de
60 puncte

Algoritmul de calcul:

Punctajul se acorda astfel:

a) Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie, se acorda

punctajul maxim alocat factorului de evaluare, respectiv 60 puncte;
b) Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din pretul total/portie, punctajul
Pmp(n) se calculeaza astfel:



Pmp(n) = MPn/ MP maxim X punctajul maxim alocat (60 puncte), unde:

Pmp(n) - punctajul acordat nivelului,,n" al ponderii materiei prime din pretul total/portie

MP-nivelul,,n" al ponderii materiei prime din pretul total/portie

MP maxim- nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/portie

Nivelul minim al ponderii materiei prime din pretul total/portie este de 40%.

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie, egal cu nivelul minim
indicat de 40%, nu se acorda punctaj.

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie, mai mic decat nivelul
minim indicat (de 40%), oferta va fi considerata necorespunzatoare din punct de vedere tehnic,
urmand a fi declarata neconforma si respinsa.

Factorul de evaluare,,procentul ponderii materiei prime,, din pretul total/portic va fi
exprimat cu maxim doua zecimale.

Justificarea alegerii factorului de evaluare: factorul de evaluare,,procentul ponderii
materiei prime,, se justifica si pentru a asigura un aport nutritional adecvat si respectarea cerintei
privind alocarea de catre ofertanti a cel putin 40% din suma disponibila per beneficiar, pentru
achizitia materiei prime.

Justificarea alegerii factorului de evaluare: Asigurarea producerii, manipularii si
distribuirii pachetelor alimentare, in conditii de igiena corespunzatoare, reducerea riscului implicat
de manipularea manuala a pachetelor alimentare.

PUNCTAJ MAXIM TOTAL= 100 puncte

Se realizeaza clasamentul ofertelor, in ordine descrescatoare a punctajului obtinut. Este
declarata castigatoare, oferta care indeplineste cel mai mare punctaj, exprimat cu maxim doua
zecimale, in urma aplicarii criteriului de atribuire,, cel mai bun raport calitate-pret”.

INTOCMIT
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